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-  Grat in  Dauphinois

-  Purée de cé ler i  rave ,  poêlé  de légumes

-  F inger  de polenta ,  cream cheese et  f ru i ts  secs

EN
T
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-  Tataki  de boeuf ,  déc l ina ison de radis  daïkon,  condiment  cacahuète   

sésame

- Saumon gravlax ,  choux rouge poêlé ,  crème aneth

-  Mosaïque d ’asperge ,  crème aux herbes ,  jaune d ’oeuf  conf i t

Suggestions de menu 

Prix TTC / personne :

eau minérale, vin, 

café et thé inclus  

4
7
€

PL
AT

S -  Bal lot ine de vola i l le  farc ie  aux champignons et  aux noix ,  sauce au

poivre

-  Poitr ine de porc  conf i t  au ponzu et  son jus

-  F i let  de dorade ,  sauce v ierge

-  Blanquette  de veau

D
ES

SE
R

T
S -  Entremet Chocolat  -  Tonka

 

-La Bal ler ine Russe Anna Pavlova

-  Par is-Brest  rev is i té

(Biscuit cacao, Bavaroise chocolat, Croustillant praliné, 

Ecume Vanille, Streusel Cacao)

                                       (Meringue croquante, Ganache montée Vanille,
Gel de fruits, Fruits exotiques ou fruits rouges)

(Pâte à chou craquelin crème allégée praliné noisette, praliné
noisette pur, pécan caramélisées)

Groupes & séminaires

“choix de menu unique et garniture unique" à communiquer 15 jours avant l'événement
ainsi qu'une liste nominative des restrictions alimentaires à prendre en compte
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Tataki  de boeuf ,  déc l ina ison de radis  daïkon,  condiment  cacahuète

sésame

Mosaïque d ’asperge ,  crème aux herbes ,  jaune d ’oeuf  conf i t

Saumon gravlax ,  choux rouge poëlé ,  crème aneth 

Suggestions de menu 

Prix TTC / personne :

eau minérale, vin, 

café et thé inclus  

4
7
€

PL
AT

S Tagl iate l le  au curry  rouge,  légumes de nos maraichers

Poitr ine de cochon,  purée de carotte ,  pet i t  pois  g lacé ,  o ignon

grelot  et  son jus  réduit

F i let  de bar ,  r isotto à  la  betterave ,  crème c i tron

Groupes & séminaires

D
ES

SE
R

T
S Mil le  et  Une Feui l les  venues de Bretagne

 

La Bal ler ine Russe Anna Pavlova

Rencontre  entre  la  Poire ,  le  Cacao et  le  Whisky

(Feuilletage Caramélisé, 
Crémeux caramel, Caramel au beurre salé, Ganache montée Vanille, Gelée de cidre, Gel de cidre)

(Meringue croquante, Ganache montée Vanille,Gel de fruits, fruits exotiques ou fruits rouges)

(Streusel cacao, crémeux grué de cacao, Confit poire whisky, poires caramélisées, Tuile dentelle
chocolat, gel whisky, réduction cacao-whisky (peut contenir de l’alcool)

“choix de menu unique et garniture unique" à communiquer 15 jours avant l'événement
ainsi qu'une liste nominative des restrictions alimentaires à prendre en compte


